
 
 

1=Farbstoff; 2=mit Koservierungsstoffen; 3=mit Geschmacksverstärkern; 4=mit Antioxidationsmitteln; 5=geschwefelt; 
6=geschwärzt; 7=gewachst; 8=mit Phosphat; 9=mit Süßungsmittel; 10=enthält eine Phenylalamin-Quelle; 13=Coffeinhaltig    
 A = Sellerie, B = Senf, C = Sesam, D = Erdnüsse, E = Eier, F = Fisch, G = Gluten, G1 = Weizen, G2 = Roggen, G3 = Gerste, G4 = Hafer, 
Dinkel, Hafer, Einkorn, Emmer, H = Schalenfrüchte (H1 = Mandeln, H2 = Hasel-, H3 = Wal-, H4 = Kaschu-, H5 = Pecan-, H6 = Para-, H80 = 
Macadamia- und Queenslandnüsse, H7 = Pistazien, I = Schwefeldioxid + Sulfite, J = Soja, K = Krebstiere, L = Luoine, M = Milch 
einschließlich Lactose, N = Weichtiere 
Alle Preise inkl. der gesetzl. MwSt. Druckfehler und Irrtümer, sowie Änderungen vorbehalten. Nur solange der Vorrat reicht! 

Hinweis zur Allergenkennzeichnung: Bitte entnehmen Sie die enthaltenen Allergene dem Aushang an der Kasse, 
den Hinweistafeln an der Ausgabe oder fragen Sie unsere Mitarbeiter  

 

Kantine des Badischen Winzerkellers eG 
Täglich frisch gekochte Mittagsmenüs 

 
  

 
Montag………………. 
 

Geschlossen 
 

Dienstag……………… 
Vegane Nuggets* mit einem Gemüse-Letscho, dazu würzige Kartoffel- 
                         EckenA,B,G,G1,J  
Eine Hähnchenkeule* in Paprikasoße, mit Bio-Bohnen und  
                         EierteigwarenA,B,E,G,G1,M     
Mittwoch……………. 
 

Bio-Tortelloni* mit Spinat und Pinienkernen gefüllt, dazu eine milde  
                          GorgonzolasoßeE,G,G1,M 
Ein Cordon bleu vom Schwein1,2,4* mit Erbsengemüse à la crème und  
                          hausgemachtem SahnepüreeA,E,G,G1,M 
Donnerstag…………. 
„Kräuter-Kratzete“* (luftiger Kräuter-Pfannkuchen) mit Blumenkohl à la 
                          crèmeE,G,G1,M 

Saftige Schinken-Nudeln2,4,8* (mit Hinterschinken), dazu eine Käse- 
                          GemüsesoßeA,B,E,G,G1,M 

Freitag…………………. 
 

 
Geschlossen 

 

 
*Tagesmenü; Vegetarisches Menü 

Täglich wechselndes Aktionsmenü 

Aktionsmenü* 

04.03.- 08. März 2024 
. 


